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Wochenmarkt am Samstag, den 12. Juli 2025  
„Am Eckla“, von 8 - 12:30!  

Ecke Germers - /Deidesheimer Straße 

Die Lagerkapazitäten in den Verkaufswägen sind begrenzt, deshalb gilt für alle  
am Markt ausgewiesenen Angebote: „Nur solange Vorrat reicht!” 

Teilweise vorgebrüht, mariniert und frischeverpackt(vakuumiert). 

Grillgut und die „Kleinen Häringe“ 
 pünktlich zur Grillsaison im Sortiment! 

 

„Die Kleinen Häringe” 

Metzgerei Härings Grillvielfalt 

Abbildungen ähnlich! 

Anwesend sind: Metzgerei Häring, Gemüsebau Bauer,  
Käse Schwendner. 

Bäckerei Nusselt ist urlaubsbedingt diesen Samstag nicht am 
Markt vertreten. 

Genießen Sie die Möglichkeit des regionalen Einkaufs.  
Unschlagbare Frische durch Regionalität und unserem 

Knoblauchsland. 
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Metzgerei Häring 

Vorbestellungen unter Tel.: 09186/226 

Frische Fleisch- und Wurstwa-

ren aus eigener Schlachtung 

und eigener Herstellung. Da 

weiß man was drin ist und 

dass es schmeckt!  

Metzgerei Häring • Tartsberg 4 • 92367 Pilsach • Telefon:09186 226 

Angebote am Samstag 

Gelbwurst 100g 1,25€  

Wacholderschinken und 
Bauernschinken 100g 1,79 € 

Abbildungen ähnlich! 

Weitere Angebote am Samstag im Verkaufswagen. Nur solange Vorrat 

reicht! 

Servicevorschlag, Abbildungen ähnlich! 

Hähnchenbrust roh 
100g 1,40 € 
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QS-GAP zertifiziert und nach kontrollierten, 

integrierten Richtlinien angebaut. 

Der regionale Vorteil ist, dass die Ware direkt vom 

Feld quasi auf den Markt und somit erntefrisch zu 

Ihnen auf kurzen Wegen gelangt. Fränkische 

Erdbeeren regional und pestizidfrei!  

Da weiß man, was man isst 

und dass es schmeckt! 

Gemüsebau Bauer 

Abb. ähnlich! 

Aromatische, erntefrische 

Erdbeeren aus  

Franken! 

Jetzt gibt es sie wieder, 
Bauer’s  

Tomatenvielfalt 
 mit Geschmack! 

 
Der regionale Vorteil ist, dass erntereife Tomaten 

direkt vom Feld auf den Markt und somit erntefrisch 

zu Ihnen auf kurzen Weg gelangt.  

Da weiß man, dass sie 

schmecken und was man 

isst! 

Gemüsebau Bauer 
mit Liebe und Hingabe zum Produkt! 

Abb. ähnlich!
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Gemüsebau Bauer 
 

Wo gibt’s für Sie, sonst noch diese Vielfalt! 

 

 

 

Gemüsebau Bauer • Höfleser Hauptstraße 36 • 90427 Nürnberg  
Tel: 0911 381911• E-Mail: gemuesebau.bauer@t-online.de 

 

Kohlrabi, 
Broccoli, Mangold 

Knoblauch.  
u. Fenchel 

alles frisch aus dem 
Knoblauchsland. 

 
 

mit Liebe und Hingabe zum Produkt 

Gemüse von A wie Aubergine bis Z wie Zwiebeln. 
 

Gemüse von A wie Aubergine bis Z wie Zwiebeln. 

 

Abbildungen ähnlich! 

Rucola, zarter 

Spinat  

u. Rettich 

sowie 
 
 

Alles außer  

Zitronen jetzt 

wieder aus dem  

Knoblauchsland 

bzw. Regional! 
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Gemüsebau Bauer 

Aktuell  

10 verschiedene 

Salate zur freien 

Auswahl!  
3 Stck. 3,50 € 

Da weiß man wo’s herkommt  

und was man isst! 
 

Baby Leaf kleines Blatt ganz groß! 

REGIONAL IST NACHHALTIG! 

 

Handkäse  

Dazu reicht man 
kräftiges Bauernbrot 

Zwiebeln abziehen, fein hacken und mit Apfelessig, Apfelsaft, Rapsöl, Pfeffer sowie wenig 
Salz zu einer Marinade vermischen. Die Hälfte der Kümmelsamen zufügen. 
Einzelne Handkäse-Taler flach nebeneinander in eine verschließbare Schüssel legen und 
mit der Marinade übergießen. Handkäse zugedeckt im Kühlschrank mindestens 2 Stunden 
durchziehen lassen (besser über Nacht). Vor dem Servieren den Käse zusätzlich mit 
Petersilie und Kümmelsamen bestreuen! 

Für heiße 

Tage! 
mit  

Musik 

Pfeffer Apfel-

Essig 

Raps

-ÖL + + + = + 

Handkäse mit  
Musik 

Abbildung ähnlich! 
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Abbildungen ähnlich! 

Käse Schwendner  
Wo Einkaufen noch Freude macht! 

Kostprobe vor Ort. Probieren wie ein natürliches Joghurt 
schmeckt! Kosten Sie den Frischkäse mit Lauch oder den auf 

der Zunge zergehenden Käse saisonal abhängig mit Kräu-
tern, z.B. den mit Bockshornklee verfeinerten Bauernkäse. 

 Einmalig in Nürnberg, nur „Am Eckla“, der Ort mit 
Geschmack! Ausprobieren! 

Regionale  
Spitzenprodukte! 
Butter, Jogurt und 
Frischkäse von den  

eigenen Milchkühen.  
Der Schnittkäse aus 

Rohmilch kommt jetzt 
von der Käserei  

Schwendner! 

Mitgebrachte eigene Behältnisse werden gerne  
befüllt/genutzt. 

 
 

          Alle Preise und Angaben ohne Gewähr. Irrtümer vorbehalten. 

Ihr Bürgervereinsteam              Siehe auch: www.bv-siedlungen-sued.de  

B. Baumann                      

                  
 

 

Etwas vergessen! Metzgerei Emmert und Bäckerei 

Nusselt stehen jeden Dienstag von 8 -13 Uhr, 

Kreuzung/Finkenbrunn neben der Norma! 

•BÜRGERNAH 

•KOMPETENT 
•UNABHÄNGIG 

FÜR EINEN LEBENSWERTEN STADTTEIL! 

Von Schwendner 
Käse 

 

Gerhard Schwendner • Grametshof 2 • 93176 Beratzhausen, 
info@schwendner-kaese.de    Telefon: 0151/15295902 
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